
Communiqué de presse 
Paris, le 10 décembre 2024 

Première édition de La Vaisselle des Chefs à Paris : l’événement éco-solidaire  
qui redonne vie aux trésors des grandes tables de la capitale !

Le week-end des 8 et 9 février 2025 au CÉSURE (Paris 5e) 

➔ Possibilité d'interviews et de reportages avec les organisatrices  
et les chefs partenaires, en amont et durant l'événement. 

La Vaisselle des Chefs est un événement unique perme6ant au grand public d'acquérir des pièces 
d'excep=on provenant des plus grandes tables de la capitale. Ce6e vente pres=gieuse allie une 
démarche éco-responsable à un engagement solidaire.  
Pour sa première édi=on parisienne, La Vaisselle des Chefs inves=t un espace de plus de 1 000 m² au 
sein du CÉSURE, un =ers-lieu dédié à la transmission, situé dans le 5ᵉ arrondissement de Paris. Plus 
de 10 000 pièces seront ainsi proposées aux collec=onneurs ou simples amateurs de belle vaisselle. 

Le grand rendez-vous de l’Art de la Table de seconde main arrive à 
Paris !
La Vaisselle des Chefs a vu le jour avec l’ambiCon de concilier engagement 
solidaire et respect de l’environnement tout en célébrant le raffinement des arts 
de la table français. Près de 100 chefs ont déjà parCcipé à l’événement, qui existe 
depuis 15 ans, avec des ventes organisées à Lyon, Bordeaux, en Alsace et donc, 
pour la première fois, à Paris. 

Les visiteurs – collecConneurs, amateurs de belle vaisselle, épicuriens ou simples 
consommateurs sensibles à une démarche éco-responsable - auront l’opportunité 
de découvrir et d'acquérir à des prix abordables des pièces u=lisées par des chefs 
étoilés, emportant chez eux l’histoire de la gastronomie française et d’un savoir-
faire d'excepCon.   

Pour cePe première édiCon parisienne, plus de 10 000 pièces seront mises en 
vente : vaisselle, verrerie, couverts, argenterie, accessoires et même mobilier, 
ayant appartenu à des maisons pres=gieuses, des brasseries embléma=ques et 
de grands chefs. Parmi les partenaires de cet événement, on retrouve Le Marsan 
et Jòia de la Cheffe Hélène Darroze, Le Meurice, Cheval Blanc, Le Plaza Athénée, 
Lucas Carton, ou encore Jars Céramistes édi@on Anne-Sophie Pic. Parmi les 
brasseries emblémaCques parisiennes parCcipantes figurent Au Pied de Cochon, 
Bofinger, Quai Ouest, Le Grand Café des Capucines ainsi que Les Deux Magots qui 
proposera également à la vente une cinquantaine de tables de bistrot, guéridons 
et chaises.  



Enfin, la maison de haute pâCsserie Ladurée apportera une sélecCon exclusive, comprenant de la vaisselle 
Bernardaud, des éléments décoraCfs et du peCt mobilier, directement issus de ses bouCques des Champs-
Élysées et de la Rue de la Paix. 

Un événement engagé dans une démarche éco-responsable et solidaire 
L'objecCf de cet événement est double : 

• Promouvoir l'économie circulaire en redonnant vie à des pièces rares et souvent méconnues, 
issues des cuisines de grands chefs. La Vaisselle des Chefs s'inscrit ainsi dans une démarche éco-
responsable en pleine expansion. En 2023, environ 7 Français sur 10 ont acheté au moins un 
arCcle de seconde main, selon une étude de l'Observatoire de la consommaCon responsable. En 
réuClisant de la vaisselle de qualité, l'événement encourage une consommaCon plus durable tout 
en contribuant à la luPe contre le gaspillage. 

• Par=ciper à une ac=on solidaire puisqu’une par=e des fonds récoltés lors de la vente sera 
reversée aux Appren=s d'Auteuil pour soutenir la formaCon de jeunes en difficulté aux méCers de 
la restauraCon. Cet accompagnement leur permet de réussir leur inserCon professionnelle, leur 
offrant ainsi un avenir plus solide. 
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INFORMATIONS PRATIQUES 

• Dates : 8 et 9 février 2025 

• Adresse : Césure - 13 rue de Santeuil ,75005 Paris 

• Transport et accès : M7 Censier-Daubenton, M5 Campo-Formio 

• Horaires : Samedi de 10h à 19h / Dimanche de 10h à 17h 

• Tarifs : 4€ (gratuit pour les moins de 18 ans accompagnés) – 3€ à 
parCr du dimanche à 14h 

• Bille6erie (réserva=on fortement conseillée) : ici 

• Plus d’informa=ons sur www.lavaisselledeschefs.com et sur 
www.instagram.com/lavaisselledeschefs/ 

https://yp.events/94a5dade-1a7b-4389-9ebf-aad4e903f972/LA-VAISSELLE-DES-CHEFS-PARIS-2025?yp-wr-token=eyJhbGciOiJSUzI1NiIsImtpZCI6ImY4OTRiY2M4ZWVmMTQ2YTU5ZjFlZGExNDgyMDBjMjMwIiwidHlwIjoiSldUIn0.eyJhdWQiOiJldmVudHMiLCJleHAiOjE3MzI3MDIyNjcsImlhdCI6MTczMjcwMTkwNywiaXNzIjoiaHR0cHM6Ly85eG0wanJ4NXdlLmV4ZWN1dGUtYXBpLmV1LWNlbnRyYWwtMS5hbWF6b25hd3MuY29tL2FwaSIsIm5iZiI6MTczMjcwMTkwNywicXVldWVfcG9zaXRpb24iOjQzODUwNDc0LCJzdWIiOiJlOGZjNDQ5OC0zYWQ3LTQxNGItODRlYS1mMWU0MmIwNjk3NTciLCJ0b2tlbl91c2UiOiJhY2Nlc3MifQ.hag_i2q46UC9Z872dRTb19-rpq0LpsusP_IFaZdP7IUB9ZvDmgidlqmI735kl0Fgu0P2BZGOtKSXN3eZ6Y8GmnVT6J7mqU6f912NXj-8c3GGC6pG3rwWcU2o_5QKuGlcY3detSNcWATBz3V5_bByXJvdh9B-C_Wz-JlbXszwXugYPCoyWFtOtJi15CGKWMzm2NTpXj0q9EfeeB0B5pYl9TtKNGP3e7FSscUOgD5mhb4JjWxbtOubBfNW-6ctKwJhIvWRhDpN2CehPp6YKLIS8jU0XBB_YHjGoke0aiuGn-fb0IRYBEkmwAO0AEGUI8A2TbAE_V7bA9dGYVZYazZFNw
https://lavaisselledeschefs.com/
http://www.instagram.com/lavaisselledeschefs/
https://www.apprentis-auteuil.org/

